
Grillvorgang: 

Nun starten Sie an Ihrem Grillgerät den Drehmotor und wählen die höchste Grillleistung. 
Bei den Elektrogrills wäre das die „Stufe 3". Bei den Gasgeräten die Stellung „große Flamme“.
Zum späteren Warmhalten benutzen Sie die Stellungen „2 oder 1" bzw. die „kleine Flamme“. 
Sie können auch den Abstand zwischen Drehspieß und Brennfläche erhöhen. 

Reinigung:
Achtung! Es dürfen keine Backofenreiniger oder andere chemische Mittel verwendet werden.
Das Gehäuse sowie die Heizfelder können Sie leicht feucht mit einer Seifenlauge (oder Spülmittel) 
und einem Drahtschwamm reinigen. Keinen Wasserstrahl oder Schlauch benutzen!

Vor jeder Reinigung des Grillgerätes muß der Netzstecker gezogen werden

Schieben Sie wie auf dem linken Bild gezeigt   
die Spießsicherung in Pfeilrichtung nach oben und 
entnehmen Sie die Spießstange inklusive Teller.  

Spießstange
  einführen

Jetzt bitte den kompletten Spieß am Grillgerät einsetzen 

10cm

Spieß am Grill
einsetzen und  
die restliche 
Folie entfernen!

Spießsicherung hochschieben/ Spieß mit Teller entnehmen

Unsere Drehspieße werden nach der Herstellung tiefgekühlt. Sie können den Drehspieß 
im Prinzip tiefgefroren oder leicht angetaut auf das Grillgerät stecken. Die Grillgeräte sind
so leistungsstark das nach einer Grilldauer von ca. 60 Minuten das erste fertige Fleisch 
abgeschnitten werden kann. Wir empfehlen daher den Grill ca. 90-120 Minuten bevor
Sie essen möchten einzuschalten.       

Bitte tauen Sie den Spieß vorab nicht komplett auf. 
Es besteht die Gefahr das der Spieß auseinander fällt!

Bevor Sie die Spießstange von unten durch den Döner- Gyrosspieß schieben,
entfernen Sie zuerst die untere Folie wie auf den nachfolgenden Bildern gezeigt. 
(Die dickere Spießseite muss später nach oben zeigen.)  

Tipp: Heizen Sie das Grillgerät vor der Reinigung kurzzeitig auf. 
          Die Verschmutzungen lassen sich dadurch leichter entfernen. 

 
Spieß sollte am
Anfang ca.10cm 
Abstand von der 
Brennfläche haben


	Seite 1

